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—— En solo ou ag)arta er —

SINGLE OR SHAR
ESCARGOTS beurre persillé carlic butter snails x6 11€  x12 21€
& SOUPE a l'oignon gratinée au fromage Suisse 14¢
French onion soup gratinated with swiss cheese
& PAIN a I'ail Gartic bread 7€
OEUF meurette 14¢€

Oeuf parfait. sauce meurette au vin rouge. champignons. lardons fumés, crottons
Poached egg in a red wine meurette sauce, served with mushrooms. smoked lardons and croutons

TERRINE de campagne artisanale 11€
0S A MOELLE et ses toasts de pain de campagne 12¢
Bone marrow served with a country style toast

FOIE GRAS chutney exotique 100g 22¢

Accompagné de son petit pain abricots noisettes
Foie Gras with Exotic Chutney served with a small apricot and hazelnut bread

PLANCHE charcuterie 17¢€
Charcuterie et pickles * Platter of cured meats and pickles
PLANCHE charcuterie et fromages 23¢€

Charcuterie, fromage et pickles * Selection of cured meats, pickles and local cheeses

formule du midi, suggestion du chef
et plat a partager
A DECOUVRIR SUR LARDOISE

# Plats vegetariens Veggy dishes Nos produits sont travaillés sur place
Carte des allergénes disponible a la demande Prix nets. Service compris
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¥ BUDDHA bowl riz a sushi. légumineuses, assortiment de crudités 21€
Sushi rice, mixed legumes and a variety of fresh vegetables
POKE BOWL et son secreto de porc ibérique 25¢

Riz a sushi. légumineuses. assortiment de crudités et sauce sweet chili * Sushi rice served
with an assortment of fresh vegetables topped with Iberian pork secreto and sweet chilli sauce,
mixed legumes

& _J CURRY de légumes du moment + option poulet 4€ 24¢
Green Thai style curry served with basmati rice and mixed vegetables. Option to add chicken +4€
SALADE César 22¢€

Salade mélée, émincés de poulet snacké, croutons, copeaux de parmesan, sauce césar maison
Mixed salad served with grilled chicken. croutons. parmesan shavings and homemade Caesar dressing

SALADE GOURMANDE au foie gras 27¢

Magret séché, fruits secs, vinaigrette biphasée a 'huile dolive et balsamique
Gourmet salad with foie gras: dried duck breast, dried fruits. and a two-phase vinaigrette
made with olive oil and balsamic vinegar

SALADE des Halles 26¢€

Faux filet de boeuf snacké. Servi sur toasts de tomates et ail confits, pesto.
copeaux de parmesan et salade mélée = Sirloin steak, tomato and garlic toast,
parmesan shavings, homemade pesto sauce and a mixed salad

TARTARE DE BOEUF FRAIS coupé au couteau 26¢

Servi avec frites maison et salade * Hand-cut fresh beef tartare,
served with homemade fries and salad

<) GOULASH Hongroise facon Marcel 26¢€

Viandes mijotées au paprika et leurs légumes.
Hungarian style paprika and meat stew with vegetables.

—— Supplément 5€ —

GRATIN DAUPHINOIS OU SAVOYARD [AU FROMAGE]
OU POtLEE DE LEGUMES OU FRITES MAISON

formule du midi, suggestion du chef et plat a partager
A DECOUVRIR SUR L'ARDOISE

# Plats végétariens Veggy dishes Nos produits sont travaillés sur place
Carte des allergénes disponible a la demande Prix nets. Service compris

Z Plats épicés Spicy dishes
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SUPREME DE VOLAILLE fermier ou label rouge aux morilles........ 28¢€

Accompagné de légumes de saison * Free-range chicken supreme
with morel mushrooms. Served with seasonal vegetables

@ LINGUINES aux cépes et ses copeaux de parmesan 23¢
Linguine with porcini mushrooms and parmesan shavings
LINGUINES al ragu 26¢

Brisket de beeuf, sauce tomate et ses aromates * Linguine al ragu: beef brisket, tomato sauce
and aromatic herbs

SEICHE en persillade 27¢€

Accompagné de riz crémeux aux Piquillos * Cuttlefish with parsley. Served with creamy Piquillos rice

RISOTTO aux céI?es et Saint-Jac?ues fraiches 36¢€
Risotto with porcini mushrooms and fresh scallops

@ RISOTTO aux cépes et ses copeaux de parmesan 24¢
Risotto with porcini mushrooms and parmesan shavings

PALERON ANGUS de Castille snacké 230g 36¢

Servi avec des frites maison et sauce au choix : roquefort, morilles ou poivre.
Slices of Angus steak. Served with homemade fries
and a choice sauce: roquefort cheese, morels mushroom or pepper.

ENTRECOTE Aubrac env 300g 37¢€

Servi avec des frites maison et sauce au choix : roquefort, morilles ou poivre.
Rib eye steak (Aubrac breed). Served with homemade fries
and a choice sauce: roquefort cheese, morels mushroom or pepper.

FAUX FILET sur os d’'Aubrac 500g 4]¢

Servi avec frites maison et sa sauce au poivre * Bone-in sirloin steak from Aubrac
served with fries and pepper sauce

RIBS facon Marcel 28¢€

Caramélisés facon Marcel. servis avec frites * Caramelized ribs in “facon Marcel", served with french fries

—— Supplément 5€ —

GRATIN DAUPHINOIS OU SAVOYARD [AU FROMAGE]
OU POtLEE DE LEGUMES OU FRITES MAISON

formule du midi, suggestion du chef et plat a partager
A DECOUVRIR SUR L' ARDOISE

@ Plats végétariens Veggy dishes Nos produits sont travaillés sur place
Carte des allergénes disponible a la demande Prix nets. Service compris

Z Plats épicés Spicy dishes
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& FONDUE Suisse MIN. 2 pers 27 €lpers

Aux 3 fromages : Gruyeére, Vacherin fribourgeois et le choix secret du chef...
Swiss cheese fondue : Gruyére, Vacherin Fribourgeois and the chefs secret choice!

@ FONDUE Suisse aux cépes MIN. 2 pers 29€/pers
Variante de la fondue Suisse avec des cépes * Swiss fondue with porcini mushrooms
TARTIFLETTE traditionnelle 22¢

Pommes de terre, lardons, créme, reblochon gratiné = Traditional oven baked dish
of potato gratin with bacon, cream and Reblochon cheese

CROUTE des Halles Ppossibie sans speck & 22¢€

Aux trois fromages Suisse, créme, speck, ail et vin blanc. Servie avec salade mélée
Bruschetta with three Swiss cheeses. cream. speck. garlic. white wine.
Served with mixed salad / available without speck %

BOITE CHAUDE Fromage du Vercors aux fleurs 26¢€

Pommes de terre et charcuterie / possible sans charcuterie #
Baked Vercors flower-crusted cheese, served with potatoes / available without cured meats %

Supplément 6€

ASSIETTE DE CHARCUTERIE
jambon blanc aux herbes, bresaola. saucisson. speck

R -12ANS......
ENFANTS &

STEAK HACHE FRAIS CORN FLAKES POULET GRATIN COQUILLETTES
et frites maison o et frites maison oo jambon fromage
Minced steak OU/ OR Homemade chicken OU/ OR Pasta baked with
and homemade fries tenders, homemade fries grated cheese and ham
+ 1 BOISSON - 1 GLACE

Diabolo, sirop. coca-cola, jus de pomme ou orange
+ 1 drink : syrup. Coca-Cola, apple or orange juice
+ 1 icecream

# Plats vegetariens Veggy dishes Nos produits sont travaillés sur place
Carte des allergénes disponible a la demande Prix nets. Service compris
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DERERTS

Tous nos desserts sont fait maison
ALL OUR DESERTS ARE HOMEMADE

CREME BRULEE a la vanille de Madagascar 9¢
TARTE myrtille 10¢€

Pate sablée amande. créme mascarpone vanillée, myrtilles
Blueberry tart with almond Shortcrust Pastry and vanilla mascarpone cream

TARTE aux pommes caramélisées 11€
Tarte au pomme facon Tatin sur son sablé breton. caramel beurre salé. créme mascarpone vanille,

glace vanille * Tarte Tatin-style apple tart on a Breton shortbread base, salted butter caramel,

vanilla mascarpone cream, vanilla ice cream

RIZ AU LAIT 11€

Riz cuit dans du lait vanillé, caramel beurre salé. riz soufflé carameélisé
Rice cooked in vanilla milk, salted butter caramel, puffed rice

TARTE citron et ses meringues 11€
Pate sablée, crémeux citron, meringues
Lemon tart with shortcrust pastry, lemon cream, meringues

PARIS BREST 11€
Créme pralinée, choux craquelin * Praline cream, cracker choux pastry
PROFITEROLES 11-90¢€

Choux garnis de glace vanille nappés de chocolat
Vanille ice cream choux pastries topped with chocolate sauce

CAFE gourmand 11:50€

Assortiment de mini-desserts avec un café
Assortment of mini desserts served with an espresso

THE gourmand 11-90€

Assortiment de mini-desserts avec un thé
Assortment of mini desserts served with a tea

CAFE LATTE OU CAPPUCCINO gourmand 13€

# Plats vegetariens Veggy dishes Nos produits sont travaillés sur place
Carte des allergénes disponible a la demande Prix nets. Service compris
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GLAGR

GLACES et sorbets 1 boule 2-39€ 2 houles 4-29€ 3 houles 6-20€

Vanille, chocolat, café, framboise, citron, mangue, poire, clémentine Corse
Ice creams and sorbets: vanilla, chocolate, coffee, raspberry.
lemon. mango. pear. Corsican clementine

SUNDAE au caramel 1090€

Glace vanille, sauce au caramel maison, éclats de cacahuétes caramélisées et chantilly
Vanilla ice cream, homemade caramel sauce. caramelized nuts and whipped cream

TUTTI frutti 10-90€

Glace vanille, sorbets framboise et mangue, fruits rouges et chantilly
Vanilla ice cream. raspberry and mango sorbet. red fruits
and whipped cream

COUPE Mont-Blanc 10-90€

Glace vanille, créme de marrons, sauce chocolat et chantilly
Vanilla ice cream, chestnut purée, chocolat sauce
and whipped cream

COUPE Dame-Blanche 10-90¢€

Glace vanille, sauce chocolat et chantilly
Vanilla ice cream. chocolate sauce and whipped cream

SPECIAL liégeois 10-90€

Glace chocolat. vanille et café, sauce chocolat, chantilly » Chocolate, vanilla
and coffee ice creams. chocolate sauce, whipped cream

COUPE Mandarine 11€

Sorbet clémentine corse, liqueur de mandarine artisanale Carbanel Carcassone
Corsican Clementine sorbet topped with Carbanel de Carcassone artisanal mandarin liqueur
from Carcassonne

COLONEL 11€
Sorbet citron. vodka *x Lemon sorbet and vodka
TROU savoyard poire 11€

Sorbet poire, alcool de poire * Pear sorbet and liquor
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BIERESpression

1664 5.5° 25¢l 4-30€ 5(] 9¢€
1664 blanche 5.0°........ 25¢1 5€ 50c] 9-80€

BROOKLYN Pulp Art
Tropical IPA 6.0°....... 25cl 5€ 50c] 9-30€

BIERES & CIDREShouteille

CIDRE BRUT Loic Raison 4.5°.25¢1 6€¢ MAGNERS 45° 56.8¢c1 9€
1664 sans alcool 25¢16°°¢  BLLONDE DU MONT-BLANC c
BROOKLYN Special Effects..25c1 690¢  5-8° SANS GLUIEN 3318
SAN MIGUEL fresca 5.0°._____ 3317¢ DESPERADOS 5.9 33cl 7€
CARLSBERG 5.0° 337¢ PIETRA AMBREEs.oe......... 33cl 8¢
TSINGTAO 4.7° 33c7¢ PAIX DIEU 10.0° 33c110€
GRIMBERGEN rouge 5.5-....... 33cl 7€
SOF T Set jus

EAU MINERALE Evian........ 75¢17€¢  SODAS 33cl 4-80€

Coca cola. coca zéro. badoit rouge. ginger beer.
EAU GAZEUSE Badoit........... 75¢1 7€  orangina. ice tea. franklin tonic
DIABOLO et bouteille LIMONADE bio citron vert.........33cl 6-30€
de limonade individuelle............. 25c14¢  GRANINI 2501 4€
SIROP A L'EAU et bouteille Tomate, pomme, orange, abricot, multifruit
d’eau individuelle 33c14¢ CITRON

ET/OU ORANGE pressés............ 25¢1'7€
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CAFESet Chocolats
RISTRETTO ou ESPRESSO .....25%¢  LATTE Macchiato 6¢
NOISETTE/MACCHIATO......... 260¢  CHOCOLAT chaud 5¢
AMERICAIN 3¢ CHOCOLAT viennois........... 5:50€
DOUBLE espresso 4°€  CHOCOLAT alcool 77-50€
GRAND CREME / VIN CHAUD 4-50€
FLAT WHITE 4°°¢  THE et infusion 410¢€
CAPPUCCINO 5%%€  CITRON chaud 5¢
CAFE viennois 53%€  IRISH coffee 10€
MOCKTAILSsans alcool
VIRGIN MOJITO 9¢  VIRGIN SPRITZ 9¢
Citron vert, cassonade, jus de pomme, Sirop Spritz. tonic. eau pétillante
menthe fraiche, eau pétillante
+Option recette framboise VIRGINHUGOSPRITZ ... 9¢
Sirop de sureau. menthe fraiche. citron vert.
VIRGINPINACOLADA .............. 9¢ At
Creme de coco bio. jus d'ananas shaké i;llll;eg;llzlt;EX ON THE BEACH 9¢
GIN TONIC sans alcool.......... 10€  §irop de peche, sirop de cassis, jus d'ananas, -
jus de cranberry shaké
COCKTAIL Set Spritz
VOdki,l. liqueur de café. vanille. espresso SUGGESTION 2 découvrir sur I'ardoise
APEROL spritz 10¢€
HUGO sprit 12¢€ .
Prosecco. igll;;uf de sureau. citron vert. DAIQUIRI classic ou passion........ 14¢€
menthe, eau gazeuse Rhum. citron. et la suite vous la connaissez...
RAMAZZOTTI SPTitZ...e 12¢€ MOJITO Classique. framboise, passion ... 12¢€
Hibiscus et orange sanguine Rhum. citron vert. cassol??t(ie. menthe,
NEGRONI 12¢ eau gazeuse, angostura bitter
Gin Tanqueray Sevilla, campari, vermouth rouge MOSCOW mule 10¢€
de Turin, orange Vodka, ginger beer, citron vert
OIL’ BLOODY MARY ... 12¢  LONDON mule 10¢€
Gin olive noir, jus de tomate, jus de citron, épices Gin, ginger beer, citron vert
NORI WHISKY SOUR............ 12¢  JAMAICAN mule 10¢€

Whisky. liqueur Nori, jus de citron, blanc d'oeuf

Rhum ambré, ginger beer, citron vert
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SPIRITUEU Xet digestifs
WHISKY 5l TEQUILA & MEZCAL 5¢1 —
Jameson Irlande - Grant's Royaume-Uni.9¢ ~ Bueno Amigo 8¢
Monkey shoulder Blended Ecosse......... 10€ Del Maguey Vida 10€
Jack Daniel’s Tennessee, USA.............. 10¢ Clase Azul Reposado 40¢
Glenfiddich 12 ans, single malt, Ecosse..12€ Clase Azul Anejo 70¢€

Port Charlotte Single malt tourbé, Ecosse.. 18¢€
RHUM 5c1

Havana Especial. Cuba 9¢
Diplomatico Venezuela 12¢
Millonario 15 ans. Pérou 13€
Bumbu X0 14¢
. DIGESTIFS 501 8€

¢ Armagnac. Génépi. Cognac, Poire, Calvados.
i Baileys. Get27. Get3l...

CHARTREUSE VERTE. ... 5¢1 12€
. COGNAC XO Crocodile Fins Bois..5cl 13€

Mezcal Black Bandida Black cafe...... 30¢
GIN 5cl - Servi avec Franklin

Mallorcan tonic

Hendrick's 11€

Boudier Bourgeron de Cassis French Gin.....12€

Brockman's 13€
Altitude Pink Gin Chamonirx........... 12¢€
Hendrick's Grand Cabaret....... 14€

DISTILLERIE DU PERE

. FRANCOIS Morzine.......oee.. 5c1 8€ |
i Liqueur de menthe poivrée et limoncello, :

APERITIFS

RICARD. SUZE 5¢€ KIR ROYAL wmare. péche ou cassis........... 11€
MARTINI, PORTO 6¢ AMERICANO 10¢€

KIR Mare ou péche 6€

VINS AU VERRE
......... WINES BY THE GLASS 12cl
ROUGE GAMAY JONGIEUX Barlet 7€
ROUGE PREFACE Domaine Parpalhol - IGP Pays d'Herault 7€
BLANC SANS ALCOOL DIVIN Sauvignon 6¢
BLANC APREMONT Savoie 7€
BLANC CHARDONNAY Languedoc 7€
BLANC MOELLEUX COTE DE GASCOGNE Domaine Pajot 7€
ROSE SAINTE MARGUERITE Cote de Provence 7€
CHAMPAGNES

~£T PROSECCO 75l

PROSECCO coupe 7€ 25€
MUM 600cl 600€ 300cl 400€ 150c1 220€ coupe 10¢ 80¢€
DUTZ... 100¢
DOM PERIGNON VINTAGE 300¢
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CUVEE D'EXCEPTION

BLANCS
BOURGOGNE .
MEURSAULT ‘Les Pellans’ Domaine d'Ardhuy

75¢l
99¢

Un grand Chardonnay de Bourgogne. élégant et notes de fruits blancs

CHABLIS Grand Cru ‘Vaudesir' 2023 Domaine de I'Enclos

99¢

Un Chardonnay pur et tendu

ALSACE

75¢l
89¢

RIESLING Grand Cru Doosberg’ 2023 Peter Jacob Kuhn

Un Riesling profond et élégant

RHONE
CHATEAUNEUF DU PAPE AOC ‘Les Saffres’ Clos du Caillou

75¢l
79¢

Un vin ample et lumineux

ROUGES
BOURGOGNE
ALEX CORTON 2021 Domaine Tollot-Beaut

75¢l
89¢

Un Pinot Noir racé et structuré

BORDEAUX

MARGAUX Chateau Giscours 2013 - 3éme Cru Classé

Structuré, élégant et aromatique

HAUT-MEDOC Chateau La Lagune 2017 - 3¢me Cru Classé

75¢cl
110¢€

99¢

Offre I'élegance et la finesse du Haut-Medoc

98¢

PAUILLAC Chateau Haut-BageS Libéral Tannique. corsé. fruits noirs
RHONE

75¢l
79¢

CHATEAUNEUF DU PAPE ‘Les quartz’ Clos du Caillou

Une des plus belles réussites. chaleureux et élégant

COTE ROTIE ‘Carmina’ Domaine Pierre-Jean Villa

89¢

Un Syrah puissant et sensuel

SUISSE AOC VALAIS - COTEAUX DE SIERRE
AOC VALAIS CORNALINE ‘L'enfer du Calcaire’ 2019

Domaine Histoire D'enfer

100% Cornalin. Un final élégant et persistant

75¢l

110¢
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BLANCS
SAVOIE
APREMONT Jean Perrier Vif, minéral et citronné

CHASSELAS Quintessence, - Les vignes du Paradis

Culture biodynamie offrant une belle minéralité

CHIGNIN BERGERON Domaine Quenard Floral. agrumes..........

LANGUEDOC
CHARDONNAY Extrait de Romarion El¢gant et race

50cl 36€

75¢l
29¢

33¢
45¢

75¢l
31¢

BOURGOGNE

75¢l
33¢

MACON-VILLAGES Chateau de Nancelle Fraicheur et rondeur
POUILLY FUISSE 2023 I« Cru ‘aux cailloux’

62¢

Arome de fruit jaune et charnu

RHONE

75¢l
52¢

SAINT JOSEPH BLANC Lyseras - Domaine Yves Cuilleron

Gourmand, élégant et frais

810 COTE DU RHONE AOC RESERVE BLANC Clos du Caillou

Délicat et gourmand

ROSES

PROVENCE TERROIR DE SAINTE-VICTOIRE
SAINTE MARGUERITE Cote de Provence

58¢

Cuvée Symphonie Finesse et fraicheur

ROSE BONBON Domaine des Diables Finesse et gourmand

150c1 71€

75¢l

35¢
38¢
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ROUGES
SAVOIE 75¢cl
GAMAY JONGIEUX Barlet Fruit¢ et léger 26¢€
MONDEUSE D’ARBIN Jean Perrier Epice et fruité 44¢

PINOT NOIR COMME UNE EVIDENCE

Les Vignes du Paradis terroir du léman - Vin des Allobroges Raffiné et ample.......... 43¢

BOURGOGNE - BEAUJOLAIS 75cl
GIVRY 1ER CRU Domaine Steinmaier Elegant. tannique. fin 49¢
MOULIN A VENT VIGNES DE 1903 Yohan Lardy Intense et charnu........................ 65¢
CHOREY LES BEAUNES Piéce du chapitre’ Domaine Tollot-Beaut............ 69¢

Puissant et charnu

BORD EAl'J X 75¢l
SAINT-EMILION Chateau Trimoulet Grand Cru Tendre et fruité.......... 150cl 99€ 59¢€
POMEROL Clos René ntense et velouté 89¢
LANGUEDOC 75¢cl

LES BRUNES IGP PAYS D’'HERAULT

Domaine des Creisses Souplesse et élégance 150c1 125€ 69¢€
RHONE 75¢l
VACQUEYRAS Domaine Les Ondines Solaire. élégant. puissant............... 50c1 29€¢ 39¢€
CROZES HERMITAGE Maison Chapoutier Ample et fruité 47¢
SAINT-JOSEPH Domaine Grenier Authentique 59¢
BI0 COTE DU RHONE AOC

Clos du Caillou - Les Quartz Elegance et souplesse 150c1 99€¢ 48¢€
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